
Frei nach unserer Küchenphilosophie
„Wer gerne isst, der lächelt!“
möchten wir Sie herzlich im

Gartenhotel Maria Theresia begrüßen.

In diesem Sinne wünschen wir Ihnen eine 
genussvolle ZEIT in unserem Haus.

Höflich weisen wir darauf hin, dass wir Kredit- und Bankomatkarten 
ab einer min. Konsumation von € 50,00  akzeptieren. 

Jedoch erlauben wir uns dafür eine Bearbeitungsgebühr iHv 
€ 2,50 pro Beleg zu verrechnen.

Unsere Küche verwöhnt Sie von 11:30 bis 21:00 Uhr.
Bitte denken Sie daran, uns um 22:30 Uhr Ihre letzte Getränkebestellung mitzuteilen, 

da unser Lokal um 23.00 Uhr schließt.

Moderne Tradition…. 
 

…in diesem Sinne- 

bitten wir  zu Tisch in unserem  
Wirtshaus zur Thres´l 

 
Traditionelle Köstlichkeiten  
werden bei uns modern interpretiert und mit Freude aufgetischt! 
 

Regionalität und Nachhaltigkeit sind nicht leichtsinnig verwendete Worte,  
sondern ein Prinzip das wir leben und lieben! 

 

Kartoffel, Gemüse, Salate und teilweise Obst kommt aus der familieneigenen 
Landwirtschaft, beim Einkauf unterstützen wir regionale Unternehmen  
und besonders unsere Fleischlieferanten wählen wir mit Sorgfalt.  

 

Nachhaltigkeit geht bei uns neben der Auswahl der Waren über die Verwendung 
der Reinigungsmittel bis hin zur Energiegewinnung, dank eigenem 
Wasserkraftwerk, PV und Solar Anlagen kann dieser Betrieb durchaus den 
Anforderungen dieser klimasensiblen Zeit entsprechen.… 
 

Wir wünschen einen guten Appetit! 
Bestimmt werden Sie unser Engagement und unseren Einsatz  
für unsere heute so wichtigen Werte mit jedem Bissen genießen! 

 

Unser Küchenchef Senad mit seiner Crew,  
das gesamte Serviceteam sowie  
Ursula & Matthias 
freuen sich über Ihren Besuch! 

 

Schön, dass Sie da sind! 
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Vorspeisen

Rindercarpaccio  C/E/G/H/L/M  € 16,90

Parmesan-Körbchen / Kürbiskrenöldressing / Blattsalate / 
Cherry Tomaten / geröstete Kürbiskerne

Mozzarella  E/F/G/  € 14,90

Avokado-Creme-Fraiche / Tomatenchip / Tomatengel / Basilikum / bunte Baby Paradaiser 

Rindertartar  A/C/D/E/F/G/H/L/M/O/P 120g € 19,90 / 180g €27,90

Geräucherte Paprikamayonnaise / Rosmarincroutons / 
Schnittlauchbutter / Anchovis / Rote Zwiebel / Kapern / Sprossen / Chili

Aus dem Suppentopf

Geschäumtes Süppchen vom kandierten Knoblauch  A/G/L/O  € 7,90

Knusprige Pertersilie / Petersilöl / Honigcroutons 

Kraftsuppe vom Rindertafelspitz mit Schnittlauch  A/C/G

und
Kräuterfrittaten  € 6,90
Kaspressknödel € 7,90
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Salate

Blattsalate / Eisberg / Chicoree / Kresse  C/E/L/M/N  € 6,90

Kleiner gemischter Salatteller / Chicoree / Kresse  C/E/L/M/N  € 7,50

Cesar Salat mit Tiroler Feldsalaten 
A/B/C/D/E/G/L/M                € 12,90
Cesar Dressing / Anchovis /  
Rosmarincroutons / Oliven /  
Parmesan / Cherry Tomaten dazu

Ergänzen Sie den Cesar Salat oder den großen gemischten Salat mit:

 gegrillte Hühnerbruststreifen  G  + € 6,90
 gegrillte Riesengarnelen  B/G + € 10,90
 rosa Streifen vom Rumpsteak  G + € 15,90

Salat Huhn Kokos / Ananas  A/C/E/F/L/M/O  € 18,90

knackige Blattsalate / Ananasrosen / Hühnerfiletstreifen im Kokosmantel / Sweet Chili-Sauce

Vegetarische Köstlichkeiten

Cremige Kässpätzle  A/C/G/L  € 14,90

Röstzwiebel / Schnittlauch

Spinatknödel mit Käsekern A/C/G  € 15,90

Braune Butter / glacierte Cherrytomaten / Parmesanchip / Schnittlauch

Erdäpfelpaunzen (Tiroler Gnocchi)  A/C/G/L/O  € 16,90

Baby Spinat / Schafskäse / Tomatensauce / frittierter Rucola

Linsencurry  € 14,90

Glasnudeln / Gemüse

Großer gemischter Salatteller /  
Balsamico Dressing  C/E/L/M/N         € 12,90



Unsere Rindfleischspezialitäten

Rindersaftgulasch vom Wadschinken  A/C/G/L/M/O  € 19,90

gebackener Eidotter / Semmelknödel / Joghurtkaviar / Essiggurke / Würstl

Gekochter Rindertafelspitz  A/G/L  € 26,90

Cremespinat / Rösterdäpfel / Wurzelgemüse / Schnittlauchsauce / Apfelkren / Bouillon

Tiroler Zwiebelrostbraten  A/L/M/O/P  € 28,90

Zwiebelsauce / Rösterdäpfel / Speckbohnen / Röstzwiebel

Rinderfiletsteak  A/C/G 240g € 44,00

Pfeffersauce / gegrilltes Gemüse / Kroketten

Rumpsteak  A/C/G/L/M/O  € 37,90

Avocado Sauce / Pommes / gemischter Salatteller
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Klassischer Genuss

Aus´m Pfandl mit Erdäpfel- Vogerlsalat / Wildpreiselbeeren  A/C/E/F

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken  H/G  € 24,90
Cordon Bleu vom Kalbsrücken  G/M  € 27,90
Backhendl (Keule / Brust / Flügerl)  G/M  € 19,90

Tiroler Tafelspitzgröstel  A/C/L/O  € 18,90

Spiegelei / Speck / Salatgarnitur

Pfandl Maria Theresia  A/C/G/L/M/O  € 22,90

Rosa Schweinefilet / Champignonsauce / Kräuterspätzle / Brokkoli

Grillteller vom Huhn / Rind / Schwein  A/C/E/F/H/L/M/O/P  € 23,50

Pommes / gem. Salate / Kräuterbutter / Barbecue Sauce / Grillwürstel

Fischgerichte

Gegrilltes Zanderfilet  A/C/G/L/O/D/G  € 26,90

Erdäpfelpaunzen / Baby Spinat / Schafskäse / Tomatensauce / frittierter Rucola

Lachsfilet  D/G  € 26,80

Linsencurry / Glasnudeln / Gemüse 



Dessertträume

Himbeertraum  C/G/O  € 11,00

Marmoriertes Himbeer - Vanilleparfait / Himbeerragout / 
Himbeerbusserln / Sahne / Himbeergel / Himbeerhippen / Kresse

Geeiste Callebaut Mouse Pyramide  A/C/E/F/G/H  € 11,90

Erdbeerragout / Erdbeergel / Schokoladenerde / Schokohippen / gepuffter Reis

Kokos Panna Cotta  E/F/G/H  € 9,50

Mangosüppchen / Schokoladechip / Beeren / gepuffter Quinoa / Minze

Hausgemachter Apfel oder Topfenstrudel  A/C/E/F/G/H  € 5,40

mit Sahne  € 1,00
mit Vanilleeis  € 2,00

Sacher oder Linzertorte  A/C/E/F/G/H  € 5,20


